
Lunch
Om mee te beginnen
Oester – per stuk 4.5

Sashimi – van zalm, coquilles en tonijn 19

Charcuterie – met olijven 18

Rust Wat lunch menu
Laat u twee gangen verrassen door de smaken van onze chef 39
Twee glazen bijpassende wijnen 15

Voor de kids
Witvis van de dag  – frites - seizoensgroenten 13

Mini hamburger – frites - salade 13 

Bitterballen – frites - salade 12

v Lasagne  – salade 12

v = vegetarisch gerecht
* = onderdeel chef’s menu

Warme gerechten
Salade riche – coquilles – kreeft – gerookte zalm 29

Bouillabaisse – mossel – coquille – venkel 27

Zeeduivel – paling – cavolo nero – geroosterde pompoen 27

Beef bourguignon – paddenstoelen – zilveruitjes – polenta 23

Wagyu burger – gerookte cheddar – uienjam – bacon 21

v Paddenstoelen toast – waterkers – Hollandaise – salsa verde 16

Heeft u allergieën of dieetwensen? 
Laat het ons weten, dan houden wij er rekening mee

Koude gerechten
Terrine maison – van het moment 18

Tonijn niçoise – radicchio – citrus – krieltjes 19

Steak tartare – langoustine – feuille de brick – cornichon 19

Runder carpaccio – gorgonzola – peer - balsamico 16

v Winter salade – geroosterde pompoen – lof– citrus 17

Eggs
Egg benedict – brioche – Hollandaise – Pata negra 19

Egg norwegian – brioche – Hollandaise – gerookte zalm 19

v Egg florentine – brioche – Hollandaise – spinazie 15

v Truffel omelet – brioche – winter truffel – salade 16

Bijgerechten
Frites – rozemarijn – geraspte kaas 7

Seizoensgroente – citroenvinaigrette 6

Gemengde salade 6 


