
menu

chef’s menu

wijnarrangement
twee glazen bijpassende wijnen
drie glazen bijpassende wijnen
vier glazen bijpassende wijnen
vijf glazen bijpassende wijnen

19
27
36
44

driegangenmenu
viergangenmenu
vijfgangenmenu

49
59
69

rust wat lunch menu
laat u twee gangen lang verrassen door de smaken van onze chef 39

v= vegetarisch gerecht
heeft u allergieën of dieetwensen?

laat het ons weten, dan houden wij er rekening mee

om mee te beginnen
oester - per stuk

sashimi - van zalm en tonijn
charcuterie - met olijven

4.5
19
18

lunch
makreel paté - toast - cornichons - kappertjes

tonijn niçoise - olijven - sperziebonen - little gem
gekonfijte kippendij - salade - Parmezaanse kaas - ansjovis

v paddenstoelen gratin - spinazie - nootmuskaat - Reypenaer kaas
v truffel omelet - Parmezaanse kaas - rauwkost - huisgemaakt brood

17
19
21
18
17

groepen
wilt u met een groter gezelschap bij rust wat

komen lunchen, dineren of borrelen?

vanaf 10 personen hanteren we een speciaal
wisselend groepsmenu. informeer naar de

mogelijkheden!

www.restaurantrustwat.nl
info@restaurantrustwat.nl

035 538 3286

schapendrift 79
1261 HP Blaricum



heeft u allergieën of dieetwensen?
laat het ons weten, dan houden wij er rekening mee

nagerechten
*sesam sponge cake - perzik - basilicum - selderij
chocoladetaartje - miso - popcorn - maldon zout

soes - aardbei - citroen - vanille
tiramisu - mascarpone - koffie - lange vingers

sgroppino - sorbet van citroenijs - wodka - prosecco
*kaasplankje - selectie van drie binnen- en buitenlandse kazen

+ 2 kazen

11
12
11
12
9
14
+5

menu

hoofdgerechten

bijgerechten
frites - rozemarijn - geraspte kaas

seizoensgroente - citroenvinaigrette
gemengde salade

7
6
6

*zeebaarsfilet - caponata - chorizo - arancini
heilbot - oester - bloemkool - Grenobloise

salade riche - gamba - coquilles - foie gras
lamsrack - little gem - peterselie - ansjovis

tournedos - bimi - shortribs - Bordelaise
v risotto - tomaten - olijven - crusco

v geroosterde pompoen - rode curry - sereh - garbanzo

26
27
32
32
34
24
24

voorgerechten
*tonijn crudo - ponzu - krokant van rijst - koolrabi

coquilles - artisjok - Iberico - koffie
makreel - Granny Smith - haringkaviaar - kaffir

terrine de canard - foie gras - katenspek - kersen
carpaccio van Holstein rund - eigeel - truffel - buffelkaas

v burrata - inca tomaten - watermeloen - basilicum
v gerookte biet  - ricotta - framboos - bitterkruid

16
21
16
18
16
15
15

tussengerechten
*paling - prei - spelt - salsa verde

zwezerik - seizoensgroente - guanciale - spätzle
bisque van kreeft - krab - saffraan - crouton

16
21
18

dessert

v = vegetarisch gerecht
* = onderdeel chef’s menu

v = vegetarisch gerecht
* = onderdeel chef’s menu


